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Le verifiche scritte quest’anno si sono effettuate su piattaforma Teams online in itinere,
questa metodologia ha permesso al docente di avere un riscontro immediato delle
competenze acquisite durante la lezione, gli alunni hanno svolto le verifiche durante
I’attivita di didattica on line su piattaforma Teams durante il periodo della DAD e durante
I’attivita in presenza attraverso correzioni di esercizi, correzione scritta di brevi riassunti e
di UDA. Con questi strumenti la docente ha potuto verificare le competenze acquisite
degli alunni e stabilire la valutazione in base al quadro di riferimento europeo delle lingue
straniere e alla griglia di valutazione condivisa nel Dipartimento di Lingue.
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Contenutl classe 3D cucina

. La sécunté sur le lieu de travail
. Lamarche en avant
s  Lestomi-dnfections alimentaires
s Les francais 4 table

Modulo Tempi
Ripasso e consolidamentn del programma dell’anno precedente, con particol are rifenimento | Settembre
dle competenze grammaticali, a ripasso dei verbi e alla fonetica
Unite 1- MON STAGE EN CUISINE Cittobre
(introduzione alamicro lingua del settore alberghiero)
. Seprésenter
s Parler d'une recette
s  Les achons en cuisine
s  Expliquer une recette
*  Lecusiner traditionnel
Précent e impératif (révision)
Unité 2- UNE EQUIPE ORGANISEE Movembre
(Ladivisione det compiti in cucina)
s  Demander et proposer son aide en cuisine
*  Indiquer de tiches dréaliser
s  Faire en cuisine
. Fépondre sur une recette
+ Labrigade de cuisine
Gallicismeas (révision)
Unité 3- UNE CUISINE PRO Cicembre
(Le attrezzature)
+  Slinformer
*  Sitner danzun espace
s Décrire
. Donner des régles
s  Equipements professionnels
s  Expliguer des reccomandations
s  Limplantaton d'une cwsine professionnelle
Prépositions et adverbes de ey
Passé camposé (révision)
Unité 4 PLANETE CUISINE Gennaio
(Lapreparazione diun patto francese, tecruche di preparazione)
*  Indiquerla durée
¢ Parler de la cuisson
*  Cusson et conservation
»  Présenter une recherche
s  Lacuisson
Ler exprassions de temps
Accard du participe passé
Unité 5- DES ACTIONS EN CUISINE Febbraio/
(Lapreparazione diun platto italiano, tecniche di preparazione) Aprile
+  Donner des instructions
s Conseiller
« Identifier un objet, uningrédient
Technigues culinaires
. Commenter une recette
* Laconservation des aliments
T oot
Futur
Conditiomel Marzo
CLASSE IV STAGE
unite§- CIVILISATION Maggio

Testo : S. Ferrari H. Dubosc : « C6té cuisine coté salle » Ed. Minerva scuola







