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UNIT  5 WELCOMING GUESTS TO THE RESTAURANT pp 75-85  p. 88

	Grammar: 

Verbs

Revision Present simple /continuous

Present perfect –simple past


	Vocabulary

Waiting staff duties

The restaurant Brigade

uniforms


	Communication

Taking a reservation on the phone

Dealing with customers’ Requests
	Culture

LONDON

And The British Isles


  UNIT 6 WAITING ON CUSTOMERS AT TABLE p.94-103 p.105 106

	GRAMMAR

Verbo like /WOULD LIKE 

Past continuous

Modals:

CAN,COULD,

MUST, SHOULD

-IF CLAUSES


	VOCABULARY

Food  (glossario in fondo al libro)

Lessico utile alla descrizione di un piatto 

Food  poisoning


	COMMUNICATION

Taking orders and suggesting dishes

Ensuring customer satisfaction- dealing with complaints in the dining room 

Gestire lamentele online
	CULTURE

Black Friday

Thanksgiving

Watching the video : Life is beautiful table service


UNIT 7   DINING ROOM SERVICE  pp. 116-119

	GRAMMAR

Prepositions of place

Linkers
	VOCABULARY

La sala da pranzo nel ristorante _the dining room

Equipment  

Linen

Cutlery

Glassware
	COMMUNICATION

Describing the dining room restaurant 
	CULTURE

COVID-19 

A reading the handshake

Social distances


I ragazzi hanno svolto una breve relazione sullo stage svolto a febbraio

Per lo svolgimento  dell’UDA  si sono acquisite informazioni/lessico  sul vino attraverso materiali  inseriti nella piattaforma teams e p. 182 del libro di testo: wine testing 3 steps ( visione di un video di degustazione)

UDA – Unità d’apprendimento   I ragazzi ,singolarmente, hanno descritto   piatti tipici delle  varie regioni italiane cercando di abbinare un vino autoctono illustrandone le caratteristiche. Presentazione in power point

Gli Alunni                                                                           L’insegnante

Velletri, 8 giugno 2020
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