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Nell’articolazione “Prodotti dolciari artigianali e industriali”, il diplomato è in grado di 
applicare correttamente tecniche di lavorazione di prodotti dolciari e da forno 
scegliendo le materie prime in base alla qualita', alla tipicita', al loro valore nutrizionale e 
bilanciandole in funzione del prodotto finito Apportare alle ricette originali di un 
prodotto dolciario o da forno delle variazioni personali, in funzione dell'evoluzione del 
gusto, o delle esigenze della clientela con particolari esigenze alimentari. Configurare in 
modo creativo il prodotto finito scegliendo la decorazione in funzione dell'elaborato 
preparato. Rilevare gusti e tendenze del target di clientela di riferimento in ambito 
dolciario. L’allievo deve conoscere i principi di scienze e tecnologie alimentari. Le fasi, i 
tempi, gli strumenti e le modalita' di lavorazione, cottura e conservazione dei prodotti. 
Le materie prime sotto il profilo organolettico, merceologico, chimico-fisico, igienico, 
nutrizionale e gastronomico. Caratteristiche della pasticceria e della panificazione 
regionale, nazionale e internazionale.  Le normative vigenti, nazionali e internazionali, in 
fatto di sicurezza alimentare, trasparenza e tracciabilita' delle materie prime. Nozioni 
fondamentali sulle dinamiche del gusto e sugli abbinamenti di sapori e ingredienti
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 Insufficiente 2-4 Mediocre

5

Sufficiente       

6

Buono 8 Ottimo 9-10

Interazione a distanza con l’alunno/con 

la famiglia dell’alunno 

     

Partecipazione alle attività proposte      

Rispetto delle consegne nei tempi 

concordati

     

Completezza del lavoro svolto      

Il voto finale scaturisce dalla media dei punteggi attribuiti ai quattro indicatori, sommando e dividendo per quattro i punteggi.

……/10



23424546 7869:3326;<=: 34<4<=: 7:8 2 3:8>2?2 <=@:8AB2:82 : =< 823468<?26;:
C5A6 46A;<??2D

8E8BFGFFF> H I2348:446 JK

L¬
N

 

�

�

-����	���	���� 141�3 marzo 2021, n. 53�
�

/	!���	�-��

/-<�::-�-�"�����������������������	�����	���	�������������	���	�������
	�

�������

����������

������������������	�

����������	����	���-�

	� *1�:��1��)5)'&�

>������������

	����!����

�����	���	�������
	

�� �� &&

�� 3� &)

�� �� &�

�� &'� &�

�� &&� &�

3� &)� &3

�

�

�

/-<�::-�<�"�����������������������	�����	���	�������������	���	����8�	��	�

�������

�����������

>������������

	����!�����

�����	���	����

8�	��	�

3� &)�

�� &��

&'� &��

&&� &��

&)� &3�

&�� )'�



23424546 7869:3326;<=: 34<4<=: 7:8 2 3:8>2?2 <=@:8AB2:82 : =< 823468<?26;:
C5A6 46A;<??2D

8E8BFGFFF> H I2348:446 JK

L£
N

/-<�::-���"�-����!�
����������������	�����������	���	����8����	����������	����������	�����	��

��.�	��

4��	����

�����

$	������

������

��	����8����	

4�S��� ££Ô£L

4�T��� £MÔ£O

��S�4�U��� £NÔ£�

��S�4�U�3� £¢Ô£Ã

3�S�4�U��� £®ÔL¬

��S�4�U�&'� L£ÔLL

�

�

�

�

�

/-<�::-�*�"�-����!�
����������������	�����������	���	�������
	��������	���	����8�	��	���������

	����������	�����	�����.�	���

4��	����

�����

$	������

������

��	�������
	

$	������

������

��	����8�	��	

4�T��� &&"&)� &)"&�

��S�4�U��� &�"&�� &�"&�

��S�4�U�3� &�"&�� &�"&�

3�S�4�U��� &�"&�� &3"&�

��S�4�U�&'� &�"&3� &�")'

o_[ Ð\W^XU jU^j_[^_ SQ T\^XU ^_QQaWVgSXU Y_QQ_ gW^Y_ YS UZjSQQW]SU^_k _ZZU Ö ZXWXU WXX[Sg\SXU Z\QQW gWZ_ Y_S Z_e\_^XS

j[SX_[Sk S^YSdSY\WXS YWQ «UQQ_eSU Y_S YUj_^XS Y_Q LL Á_^^WSU L¬£®k Y_QSg_[W ^lLMl

PQ j[_YSXU ZjUQWZXSjUk YW WXX[Sg\S[_ ^_QQCWVgSXU Y_QQ_ gW^Y_ YS UZjSQQW]SU^_ S^YSjWX_ YWQQW XWg_QQW VS^SZX_[SWQ_k

ZjWX\[SZj_ YWQQW V_YSW Y_S dUXS _ Y_d_ X_^_[_ jU^XU YS _d_^X\WQS j[_YSXS `U[VWXSdS SQ j\S [SjU^UZjSV_^XU ^U^ T\D S^

WQj\^ VUYU jUVTU[XW[_ \^ jWVgSWV_^XU Y_QQW gW^YW YS UZjSQQW]SU^_ jU[[SZTU^Y_^X_ WQQW V_YSW Y_S dUXSl cS [SjU[YW

jh_ SQ j[_YSXU `U[VWXSdU EjU^ZSZX_ S^ Ue^S Ð\WQS`SjWXW _ZT_[S_^]Wk Y_gSXWV_^X_ YUj\V_^XWXWk YWQQW Ð\WQ_ Y_[SdS^U

jUVT_X_^]_ jU_[_^XS jU^ SQ XSTU YS jU[ZU j\S ZS [S`_[SZj_ QC_ZWV_ YS cXWXUF QW jU_[_^]W T\D _ZZ_[_ S^YSdSY\WXW

^_QQCUVUe_^_SXf jU^ j\S S jU^X_^\XS X_VWXSjS Y_Q jU[ZUk ^_Q QU[U WTT[U`U^YSV_^XUk ^_Q QU[U WVTQSWV_^XUk ^_QQW QU[U

jU^j[_XW WXX\W]SU^_E ÀRl¤l O®L¬¬¬Âl mCWXX[Sg\]SU^_ Y_Q T\^X_eeSU VWZZSVU Y_QQW gW^YW Wdd_[[f S^ T[_Z_^]W YSn

Ì^W V_YSW Y_S dUXS jU^ `[W]SU^_ Y_jSVWQ_ G N À_Zl �kNÔ�k� _XjlÂF Ì^ XUXWQ_ YS T\^XS YS j[_YSXU `U[VWXSdU YS WQV_^U

¬kOl�

   �����

¯ ¸!��� "� �É��Ë�  

   
�� �����:�;<; �==� >;���

?@A=�?B�@�

   

 HIJKLMLHNOLPQI RISSI HPTUIKIQOI LQMPJTNKLHVI WIHRSX YZ[\]^_`ab  
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£ ^_QQaW^^U ZjUQWZXSjU S^ jU[ZU ¬kÃ
   

L «ª¨§P¥P«¦ÒPÑÓP ªÌ¨Ñoªª RP mPÓÁÌª c§¨¦ÓPª¨ª ¬kÃ

 ÀZUQU U[eW^SZVS Wjj[_YSXWXSÂ jU^Z_e\SXW ^_QQaW^^U ZjUQWZXSjU S^ jU[ZU  

 cdefgehijk hellmjhhn opnljoqrpn rh pndonk sr tuuvwvutm xyz{uvwt j lr|elln  

 WeU^SZXSjU jU^ ZUjS_Xf U WZZUjSW]SU^S [SjU^UZjS\X_ YWQ «ÑÓP Wn  

M • QSd_QQU T[UdS^jSWQ_ ¬k£

 • W QSd_QQU [_eSU^WQ_ ¬kL

 • QSd_QQU ^W]SU^WQ_ ¬kM
   

 oW[X_jSTW]SU^_ W o¨ÑÁª§§P U ¦§§PÍP§¦C T[UVUZZS YWQQCSZXSX\XUn  

•  T_[ V_^U YS LN U[_

O •  YW LN W N¬ U[_ ¬k£

 •  jU^ UQX[_ N¬ U[_ ¬kL

   ¬kM
   

 }~A=��>;:BA� :;==��::A ?@A=�?B�@A @A<<;:B; �� @A<?� ������������������� �<;??A  

N We_^]S_ YS `U[VW]SU^_ SZX[\]SU^_ Q_eWQV_^X_ [SjU^UZjS\X_k `\^]SU^WQS _ ¬kM

 jU_[_^XS jU^ S jU^X_^\XS Y_QQaS^YS[S]]U YS ZX\YSU `[_Ð\_^XWXUl  

 oW[X_jSTW]SU^_ W Á¦¨ª ªÑ «ÑÓ«Ñ¨cP [S`_[SXS WQ T_[jU[ZU ZjUQWZXSjUn  

• � ������� �����������  ¬k£

� • W QSd_QQU [_eSU^WQ_  ¬kL

 • W QSd_QQU ^W]SU^WQ_  ¬kM

  Z_ TUZS]SU^WXU WS T[SVS X[_ TUZXSn � ¬kM

 ¥[_Ð\_^]Wk ^_QQaW^^U ZjUQWZXSjU S^ jU[ZUk Y_Q «ÑÓcª¨Í¦§Ñ¨PÑ  

¢    ¬kM

    

 �=B;<:�:�� }@�A=� ��~A<A P^ jU[[SZTU^Y_^]W Y_QQW dWQ\XW]SU^_ ¦cmk  

 _ZT[_ZZW T_[ QSd_QQS �¿½¼³³´ ���  

• QSd_QQU L  ¬kM

Ã • QSd_QQU M  ¬kO

 • QSd_QQU O  ¬kN

    

 �=B;<:�:�� }@�A=� ��~A<A P^ jU[[SZTU^Y_^]W Y_QQW dWQ\XW]SU^_ ¦cmk  

 _ZT[_ZZW T_[ QSd_QQS �¿½¼³³´ ���  

• QSd_QQU L  ¬kL

® • QSd_QQU M  ¬kM
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 • QSd_QQU O  ¬kO

   

 ¦QX_[^W^]W cj\UQW mWdU[U S^ jU[[SZTU^Y_^]W Y_QQW dWQ\XW]SU^_ ¦cmk  

 _ZT[_ZZW T_[ QSd_QQS �¿½¼³³´ ���  

    ¬kL

• QSd_QQU L  ¬kM

�� • QSd_QQU M  ¬kO
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• ¤ª§ÑRÑmÑÁP¦

�

• cÌooÑ¨§P RPR¦§§P«P

�

• c§¨Ì¤ªÓ§P RP Íª¨P¥P«¦

�

• Ñ©Pª§§PÍP «ÑÓcªÁÌP§P

�

• §ªc§Ñ ¦RÑ§§¦§Ñ
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                                              CONSUNTIVO FINALE 

                                     Classe 5° G Pasticceria a.s. 2020-2021 

Materia: I.R.C. 

Insegnante: RUFFOLO LUIGINA     

Testo adottato:Salani Massimo, A LAUTO CONVITO, EDB 

Ore settimanali: 1 Ore annuali previste: 33 Ore annuali svolte: 22 (di cui 13 in DAD) al 15/5
 

¤_XUYUQUeSWn

m_]SU^_ `[U^XWQ_ Z  ¡ ^U m_]SU^_ S^X_[WXXSdWÔ dSY_U Z  ¡ ^U

mWdU[S YS e[\TTU Z  ¡ ^U ªZ_[jSXW]SU^S e\SYWX_ Z  ^U ¡

mWdU[S S^YSdSY\WQS Z  ¡ ^U o[Ud_ ZX[\XX\[WX_ Z  ^U ¡

c\TTU[XS YSYWXXSjSn

©SgQSUX_jW Z  ^U ¡ «UVT\X_[ Z  ¡ ^U

mWgU[WXU[S Z  ¡ ^U ¨_eSZX[WXU[_ ^U ¡

¦\YSUdSZSdS Z  ¡ ^U mP¤ Z  ¡ ^U

cX[\V_^XS YS d_[S`SjWn

P^X_[[UeW]SU^_ Z  ¡ ^U o[UdW ZX[\XX\[WXW Z  ^U ¡

ªZ_[jSXW]SU^_ Z  ^U ¡ ¨_QW]SU^_ Z  ¡ ^U

o[UdW T[WXSjW Z  ¡ ^U o[UgQ_VW Z  ^U ¡

ÑgS_XXSdS jU^Z_e\SXSn

«UV\^SjW[_ _``SjWj_V_^X_ Z  ¡ ^U S^ TW[X_

¦^WQS]]W[_ ^\jQ_S X_VWXSjSk T[UgQ_VS _ T[Uj_ZZS Z  ¡ ^U S^ TW[X_

ª``_XX\W[_ jUQQ_eWV_^XS Z  ¡ ^U S^ TW[X_

«UVTS_[_ UT_[W]SU^S YS ZS^X_ZS Z  ¡ ^U S^ TW[X_

¦jÐ\SZS]SU^_ YS \^ V_XUYU YS QWdU[U W\XU^UVU Z  ¡ ^U S^ TW[X_

mWdU[W[_ S^ e[\TTU Z  ¡ ^U S^ TW[X_

¦jÐ\SZS]SU^_ YS jU^UZj_^]_ ZT_jS`Sjh_ Z  ¡ ^U S^ TW[X_

m_ee_[_ j[SXSjWV_^X_ `WXXS _Y _d_^XS Z  ¡ ^U S^ TW[X_

«UVTS_[_ Zj_QX_ _ T[_^Y_[_ Y_jSZSU^S Z  ¡ ^U S^ TW[X_
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L�

CONSUNTIVO FINALE 

Classe 5° G Pasticceria a.s. 2020-2021 

Materia: Scienza e Cultura dell’Alimentazione  
¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢¢ 

Insegnante: Quagliariello Maria Rosanna 

Testo adottato: Alimentazione oggi; Autore: Silvano Rodato; Casa Editrice: Clitt. 

£¤¥ ¦¥§§¨©ª«ª¬¨ ® £¤¥ ª««¯ª¬¨ °¤¥±¨¦§¥ ²² £¤¥ ª««¯ª¬¨ ¦±³¬§¥  ´µ ¶·¨ ¸¯¨ ¹® ¨« º»º¼ ª¬ ½¾¿¾À

Á¥©¨ Â¥«¥¤ª¬¨ Ã¨¸¯¤¥ÄÄª ª¬¨©¥«§ª¤¥ ¥ ©ª¬ª§§¨¥ ª¬¨©¥«§ª¤¨ §¤ª¦©¥¦¦¥ ¸³« Â¬¨ ª¬¨©¥«§¨Å Ã¨¦§¥©ª Æ»ÇÇÈ ¥ É¯ª¬¨§

ª¬¨©¥«§ª¤¥Å »¬¨©¥«§ªÄ¨³«¥ ¥Ê¯¨¬¨Ë¤ª§ª ¥ Ì»ÍÎÅ »¬¨©¥«§ªÄ¨³«¥ «¥¬¬¥ ·¨±¥¤¦¥ ¸³«·¨Ä¨³«¨ Ï¨¦¨³¬³Â¨¸Ð¥ ¥ ¨« °ª¤§¨¸³¬ª

°ª§³¬³Â¨¥À
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CONSUNTIVO FINALE 

Classe 5° G Pasticceria a.s. 2020-2021 

Materia: Analisi e controlli chimici dei prodotti alimentari  
� �

�

Insegnante prof. Daniela Chiominto   
  
�
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CONSUNTIVO FINALE 

Classe 5° G Pasticceria a.s. 2020-2021 

Materia:    DIRITTO E TECNICHE AMMINISTRATIVE 

Ô«¦¥Â«ª«§¥ °¤³ÏÀ¦¦ª »ÎÎ»Ñ»ÍÔ» Á£ºÔÎ£

Á¥¦§³ ª·³§§ª§³ °¥¤¸³¤¦¨ ·¨ °ª¦§¨¸¸¥¤¨ª °¥¤ ¨¬ §¤¨¥««¨³
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QaW^WQSZS YS gSQW^jSUF SQ VW[×_XS^eF

ªYl jSdSjWn QW ZUZX_^SgSQSXf

Ñ¥§³·³¬³Â¨ª
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CONSUNTIVO FINALE 

Classe 5° G Pasticceria a.s. 2020-2021 

Materia: FRANCESE  
 

Insegnante: CASTELLUCCI Anna Elena 
 

 
 

Testo adottato:  Etcomme dessert? 

Autori: D.Bertone – P. Bovero 

Lœscher Editore 
 

 
 

Ore settimanali: 3    Ore annuali previste:99        Ore annuali svolte: 72 (di cui 56 in DAD) al 15/5 
 

Temi generali: L’histoire de la pâtisserie en France – Le chocolat – Des régimes alimentaires– Les 

intolérances et les allergies - La Provence et ses gâteaux. 

 

 
Metodologia: 

 

Lezione frontale si  Lezione interattiva si  

Lavori di gruppo si  Esercitazioni guidate si  

Lavori individuali si  Prove strutturate si  
 

Supporti didattici: 
 

Biblioteca  no Computer si  

Laboratori  no Registratore  no 

Audiovisivi  no L.I.M.  no 
 

Strumenti di verifica: 
 

Interrogazione si  Prova strutturata si  

Esercitazione si  Relazione si  

Prova pratica  no Problema  no 
 

Obiettivi conseguiti: 

Comunicare efficacemente si 

Analizzare nuclei tematici, problemi e processi In parte

Effettuare collegamenti In parte

 Compiere operazioni di sintesi si

Acquisizione di un metodo di lavoro autonomo si

Lavorare in gruppo si  

Acquisizione di conoscenze specifiche si

Leggere criticamente fatti ed eventi In parte

Compiere scelte e prendere decisioni In parte
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CONSUNTIVO FINALE 

Classe 5° G Pasticceria a.s. 2020-2021 

Materia: INGLESE  

Insegnante:   Prof.ssa MARSILI MICHELA  

ôõö÷øù úû üýþõÿÿý! �û ��+�ý�ø���� , ���� ���- ��! ü#�ôô
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Classe 5° G Pasticceria a.s. 2020-2021 

Materia: ITALIANO  
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Classe 5° G Pasticceria a.s. 2020-2021 

Materia: STORIA 

DOCENTE: Prof.ssa VACCA Claudia 
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Classe 5° G Pasticceria a.s. 2020-2021 

Materia: Matematica  

��öõ���÷õù �õ +��õÿýö)� ø

 

Testo adottato: BERGAMINI / BAROZZI / TRIFONE         ZANICHELLI EDITORE 

MODULI DI MATEMATICA – MODULI  U  (LIMITI)  e  V (DERIVATE E STUDIO DI FUNZIONI)   

Ore settimanali: 3  Ore annuali previste:99   Ore annuali svolte: 76 (di cui 56 in DAD) al 15/5 

ôõ�ý �õ�õ�ÿýù #ý�ý÷ý! �õ�ý�÷õ! ö÷��ýø  ø�
ÿõ÷ø �ý ����ýø�ý ��ýø�ÿý! ý���ýø�ÿý õ ÷�ö õ��õ�÷ý

Metodologia: 

 

 

 

Supporti didattici: 

 

 

 

�÷���õ�÷ý �ý verifica: 

 

 

úþýõ÷÷ý�ý  ø�öõ��ý÷ýù

 

Lezione frontale si  Lezione interattiva si  

Lavori di gruppo si  Esercitazioni guidate si  

Lavori individuali si  Prove strutturate si   

Biblioteca no  Computer si  

Laboratori no  Registratore no  

Audiovisivi no  Lavagna luminosa si   

Interrogazione si  Prova strutturata si  

Esercitazione si  Relazione no  

Prova pratica no  Problema si   

Comunicare efficacemente si 

Analizzare nuclei tematici, problemi e processi si 
Effettuare collegamenti si 
Compiere operazioni di sintesi si 
Acquisizione di un metodo di lavoro autonomo in parte 
Lavorare in gruppo si 
Acquisizione di conoscenze specifiche si 
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Classe 5° G Pasticceria a.s. 2020-2021 

Materia: PASTICCERIA  
�

Insegnante Prof. ESPOSITO PAOLO  
� � � �

�

/�����	���	��+�DISPENSE DEL DOCENTE  - “IL PASTICCERE” – “CHEF E PASTRY CHEF  
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CONSUNTIVO FINALE 

Classe 5° G Pasticceria a.s. 2020-2021 

Materia: Processi Produttivi   

Insegnante: Mastroianni Andrea 

Testo adottato: CATALDO V. BIFFARO, ROSALBA LABILE, RAFFAELLA LABILE HOEPLI 
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Ore settimanali: 4 Ore annuali previste:132 Ore annuali svolte: 93 (di cui 56 in DAD) al 15/5 
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Lezione frontale si  Lezione interattiva si  

Lavori di gruppo no  Esercitazioni guidate si  

Lavori individuali si  Prove strutturate si   

Biblioteca no  Computer si  

Laboratori no  Registratore no  

Audiovisivi no  Lavagna luminosa si   

Interrogazione si  Prova strutturata si  

Esercitazione no  Relazione no  

Prova pratica no  Problema si   

Comunicare efficacemente si 

Analizzare nuclei tematici, problemi e processi si 
Effettuare collegamenti si 
Compiere operazioni di sintesi si 
Acquisizione di un metodo di lavoro autonomo si 
Lavorare in gruppo si 
Acquisizione di conoscenze specifiche si 
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CONSUNTIVO FINALE 

Classe 5° G Pasticceria a.s. 2020-2021 

Materia: Scienze Motorie e Sportive 

Insegnante:  Izzo Cristina  
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L’abbattimento del tasso di dispersione scolastica è anche uno dei principali fattori sui quali si 
misura la validità del progetto PCTO. 
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Il PCTO è una metodologia didattica del Sistema dell’Istruzione per consentire agli studenti 

che hanno compiuto il quindicesimo anno di età di realizzare gli studi del secondo ciclo 

anche 

alternando periodi di studio e di lavoro. Rappresenta un obbligo ordinamentale come previsto 

dalla legge n. 107 del 2015, modificato dalla legge n.145 del 30/12/2018: 

 

Comma “784: i percorsi in alternanza scuola-lavoro di cui al decreto legislativo 15 aprile 

2005, n. 77, sono ridenominati «percorsi per le competenze trasversali e per l’orientamento» e, 

a decorrere dall’anno scolastico 2018/2019, con effetti dall’esercizio finanziario 2019, sono 

attuati per una durata complessiva: 

a) non inferiore a 210 ore nel triennio terminale del percorso di studi degli istituti professionali… ” 

        e meglio specificato nella successiva nota ministeriale n.380 del 18 febbraio 2018. 
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Gli alunni, durante il terzo anno hanno svolto lo stage nell’arco dell’intero mese di Gennio 2019. 
Purtroppo data  la pandemia, negli ultimi due anni, la classe non ha potuto  effettuare percorsi di PCTO in 
presenza, ma solo attraverso l’uso della piattaforma Teams. 
Durante il quarto anno quando si era già in DAD gli alunni hanno avuto un incontro con un esperto di pasticceria 
nel quale hanno potuto apprendere alcuni aspetti della professione, confrontandosi con lo stesso e ponendo a lui 
domande e curiosità. 
Durante  il   quinto   anno, le principali  attività  di  PCTO  sono state   2: 
- L’attività organizzata dal Biocampus di Latina che aveva come oggetto degli incontri tramite Teams con 
degli esperti del settore HORECA, al termine del quale i ragazzi dovevano produrre un elaborato da inviare al 
Biocampus e che sarebbe stato valutato dagli stessi esperti. 
- Il progetto “Stellati per la Dad” che ha previsto la visione di 10 video, i soggetti principali sono stati 10 chef 
stellati campani intenti a mostrare ai ragazzi 2 ricette servite nei loro ristoranti. Al termine di ogni video i 
ragazzi dovevano produrre un elaborato scritto sui piatti loro mostrati.  
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Di seguito si allega la tabella con le ore svolte di Alternanza e di altre attività previste dalla 
scuola (lezioni d’aula, visite aziendali ecc..) durante il terzo anno: 

 

ALUNNO/A CLASSE STRUTTURA LOCALITA' ORE  VALUTAZIONE 

 3 G Aleph Roma Hotel Roma 134 BUONO 

 3 G Pasticceria 
"Punto Dolce" 

Cisterna 
Latina 

135 SUFFICIENTE 

 3 G Pasticceria 
"Fiorini" 

Artena 126 BUONO 

 3 G Sina Bernini 
Bristol 

Roma 154 OTTIMO 

 3 G "Magnolia 
Eventi" 

Monteporzio 
Catone 

129 BUONO 

 3 G Pasticceria 
"Fiorini" 

Artena 126 BUONO 

 3 G Pasticceria 
"Bomboniera" 

Albano 126 SUFFICIENTE 

 3 G Il Margutta Roma 102 SUFFICENTE 

 3 G Pasticceria "il 
Duomo" 

Albano 154 OTTIMO 

 3 G Cannoleria 
Siciliana 

Velletri 184 OTTIMO 

 3 G Hotel Bettoja 
Mediterraneo 

Roma 108 OTTIMO 

 3 G Ristorante 
"Prati" 

Lariano 147 OTTIMO 

 3 G Pasticceria " 
Cimoroni" 

Genzano di 
Roma 

152 OTTIMO 

 3 G Ristorante "Il 
pagliaccio" 

Roma 135 DISCRETO 

 3 G Pasticceria 
"Cimoroni" 

Genzano di 
Roma 

152 OTTIMO 

 3 G Pasticceria 
"Cimoroni" 

Genzano di 
Roma 

152 OTTIMO 

 

N.B: L’ALUNNA        NEGLI ANNI SCOLASTICI 2017/2018 E 2018/2019 FACEVA PARTE  DEL 

CORSO “F” DI PASTICCERIA. ENTRA A FAR PARTE DEL CORSO “G” DALL’A.S. 2019/2020 A 

SEGUITO DELLA BOCCIATURA NELL’A.S  2018/2019. 

NEGLI ANNI IN CUI FACEVA PARTE DEL CORSO “F” TRA TUTTE LE ATTIVITA’ DI PCTO E LE 

ATTIVITA’ SCOLASTICHE ALLE QUALI HA PARTECIPATO HA RAGGIUNTO UN TOTALE DI 276 ORE DI 

PCTO. 
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ATT I V ITA’ S V OLT E  D A LL A  CL A S S E  N E LL’A . S . 2 0 1 8 / 2 0 1 9 

- CORSO SULLA PANIFICAZIONE 
 

- VISITA AZIENDALE PRESSO LA CIOCCOLATERIA DEI FRATI TRAPPISTI DI 
MARINO (RM) 

 

ATT I V ITA’ S V OLT E  D A LL A  CL A S S E  N E LL’A . S . 2 0 1 9 / 2 0 2 0 

- MEETING CON L’ESPERTO DI PASTICCERIA ATTRAVERSO LA PIATTAFORMA TEAMS 

 

ATT I V ITA’ S V OLT E  D A LL A  CL A S S E  N E LL’A . S . 2 0 2 0 / 2 0 2 1 

- PARTECIPAZIONE AL PROGETTO INDETTO CON IL BIOCAMPUS DI LATINA 

- PARTECIPAZIONE AL PROGETTO “ STELLATI PER LA DAD” 
 

Il monitoraggio delle attività svolte dagli alunni, da parte del tutor, è stato costante, i tirocinanti hanno 
avuto modo di aggiornare il tutor quotidianamente sulle proprie esperienze lavorative o sui problemi, 
sempre di lieve entità, sorti durante la giornata. 

Generalmente, i risultati conseguiti, come si può evincere dagli attestati rilasciati dalle aziende 
ospitanti, sono stati estremamente positivi. 

SINTESI DELLE VALUTAZIONI 

La valutazione riportata dagli allievi è stata, infatti, buona e, in alcuni casi, eccellente. 
In conclusione si può affermare che l’esperienza del PCTO anche se parziale è stata positiva, ha aiutato 
gli alunni a conseguire una maggiore consapevolezza di sé, dei propri limiti, ma anche delle proprie 
capacità; hanno acquisito nuove competenze, approfondito quelle acquisite in precedenza, migliorato e 
in qualche caso elevato le proprie qualifiche professionali, accrescendo le possibilità di ingresso nel 
mondo del lavoro. In ogni caso per tutti c’è stata una ricaduta positiva a livello di immagine di sé, di 
crescita personale e professionale.  
Lo stage ha avuto lo scopo fondamentale di far sperimentare direttamente ai partecipanti il 
processo produttivo all’interno di una unità operativa con affiancamento da parte di un lavoratore 
esperto o meglio di un tutor aziendale pur con la costante supervisione del sottoscritto in qualità di tutor 
scolastico. 
Gli studenti hanno avuto la possibilità concreta di crescere dal punto di vista professionale e 
umano, conoscere realtà professionali locali, affacciarsi al mondo del lavoro, conoscere 
l’organizzazione delle filiere produttive e, infine, conoscere e applicare le normative igienico- 
sanitarie e sulla sicurezza. 
Il PCTO nella modalità di “Stage” ha risposto pienamente alla necessità di porre gli studenti in 
situazione di apprendimento in ambiente di lavoro pertinente al loro percorso scolastico. 
 

L’attività ha rappresentato un prezioso sussidio per aiutare i giovani a essere protagonisti delle 
proprie scelte, attraverso esperienze concrete nelle quali sperimentare le proprie attitudini e dare 
risposta alle proprie aspirazioni. 
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Il livello di preparazione dei nostri ragazzi è stato apprezzato dagli addetti al lavoro, così come la loro 
disponibilità a svolgere mansioni spesso anche non conformi alla loro qualifica professionale. Per tutta la 
durata dello stage, hanno dato prova di maturità e senso di 
responsabilità, rispettando le consegne con puntualità, diligenza e professionalità. Le regole di 
comportamento, che il tutor aveva loro indicato, sono sempre state condivise e rispettate 
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     Giovane volontariato 
 
           “Macroonde” 
      Il giornalino d’istituto 

 
   25/3/2021   “Dantedi” 
700 anni dalla morte del Sommo 

 

Incontro con gli autori: 

Daniele Mencarelli 
Tutto chiede chiarezza 
 
Erri De Luca 
Il Giorno della memoria 
 
Dacia Maraini 
La scuola ci salverà 
 
Simonetta Agnello Hornby 
Giornata della donna 
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a. Allegato n. 1- Programmi delle singole discipline 

 

b. Allegato n. 2- Assegnazione Argomenti per elaborato riferito alle materie

                           d’indirizzo (Scienze dell’Alimentazione – Pasticceria) 

 

c. Allegato n. 3 ELENCO TESTI DI ITALIANO DA SOTTOPORRE AI           

                                         CANDIDATI 

 

d. Allegato n. 4 Griglia di valutazione Colloquio O.M. 53 del 03 Marzo 2021

 

e. Allegato n. 5 UDA – CITTADINANZA E COSTITUZIONE 
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PROGRAMMA DI RELIGIONE CATTOLICA 

 

Anno scolastico 2020-2021                                      CLASSE QUINTA sez. Gí

Prof.ssa Luigina Ruffolo 

• I nuovi interrogativi dell’uomo, con particolare riferimento al rapporto Io-altro da   me 
(questione ambientale, sviluppo/progresso,il dialogo e il dialogo interreligioso ) 

• L’ “altro da me” come valore. I concetti di uguaglianza, diversità, dignità anche in 
relazione al Magistero della Chiesa 

• art 3 costituzione18/11/2020Io-altro. Rispetto come capacità di sguardo creativo. La 
sospensione del giudizio 

•  Origine e cause del fenomeno migratorio 
• La questione ecologica. L’ambiente come “altro da me”.  
• I principali cambiamenti del ‘900 
• La questione sociale e il Concilio Vaticano II 
• UDA Educazione Civica 
• I temi della solidarietà, del razzismo e il significato di accoglienza. 
• Elementi di antropologia alimentare (dal significato terminologico ai concetti).  La 

relazione cibo/identità 
 
Temi trattati durante la DAD: 
•  la scuola digitale, limite o risorsa? 
• Il potere della parola in rete e nella realtà 
• UDA ed Civica:alcuni termini di rifermento dei contenuti essenziali per lo sviluppo di 

una società solidale (responsabilità, condivisione, solidarietà) 
• riflessioni sul 25 novembre 
• visione documentario sulla shoah (RAIcultura) 
•  visione documentario Pandemic; 
• Il Concilio Vaticano  
• sviluppo sostenibile: Laudato si' (nm1 e nm 205) 
• Lettura e commento di brani sulla Pasqua di Erri De Luca e madre Teresa di Calcutta 

(ricerche sugli autori ) 
• Produzione di power point sugli argomenti trattati 

 

           Velletri 15 maggio 2021                                                L’insegnante

                                                                                 Prof.ssa Luigina Ruffolo 

�
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PROGRAMMA DI SCIENZA E CULTURA DELL’ALIMENTAZIONE 

Anno scolastico 2020/2021                                            Classe: 5°G Pasticceria             
Prof.ssa Quagliariello Maria Rosanna                      

Libro di testo: Alimentazione oggi; Casa editrice: Clitt ; Autore: S. Rodato 

Modulo n.1 Innovazioni di filiera e nuovi prodotti alimentari. 
Carta di Milano. Filiera agroalimentare. Filiera corta o “Km 0”.  
Doppia piramide alimentare e ambientale 
 
Modulo n.2 Sicurezza alimentare e malattie alimentari trasmesse con gli alimenti. 
Contaminazioni fisiche. 
Contaminazioni chimiche. 
Contaminazioni biologiche. 
Prioni e malattie prioniche. 
Virus e epatite A. 
Batteri, classificazione, riproduzione, crescita batterica, spore e tossine batteriche. 
Principali malattie da contaminazione batterica: salmonellosi, botulismo, tifo e paratifo,     colera. 
Funghi microscopici: muffe e lieviti. 
Parassitosi: anisakidosi. 
 
Modulo n.3 Sistema HACCP e qualità alimentare. 
Requisiti generali di igiene. 
Sistema HACCP.  Qualità alimentare: norme e certificazioni, frodi alimentari. 
 
Modulo n.4 Alimentazione equilibrata e LARN. 
Bioenergetica: calcolo del FET. 
Composizione corporea e peso teorico. 
LARN e dieta equilibrata, distribuzione energetica tra i macronutrienti e giornaliera. 
Linee guida per una sana alimentazione. 
 
Modulo n.5 Alimentazione nelle diverse condizioni fisiologiche. 
Alimentazione durante la gravidanza e l’allattamento. 
Alimentazione nell’età evolutiva. 
Alimentazione nell’età adulta e nella terza età. 
Alimentazione nello sport. 
Tipologie dietetiche: dieta mediterranea e vegetariana. 
 
Modulo n.6 Dieta in particolari condizioni patologiche. 
Obesità, aterosclerosi, ipertensione, diabete, cancro. 
Disturbi del comportamento alimentare: anoressia, bulimia. 
Malnutrizioni da carenza di nutrienti. 
Allergie e intolleranze alimentari. 
 Cenni sulle consuetudini alimentari nelle grandi religioni. 
 

Velletri 15 maggio 2021                                                       L’ insegnante 

                                                                                Maria Rosanna Quagliariello  
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PROGRAMMA  DI  ANALISI  E CONTROLLI  CHIMICI  DEI  PRODOTTI  
ALIMENTARI 

A.S. 2020-2021                                                                                      CLASSE 5G Pasticceria 

Docente  Prof.ssa Daniela Chiominto e ITP  Prof.ssa  Sara Goffi 

Modelli atomici. Interpretazione della tavola periodica;  Legami chimici.  
Idrocarburi 
L’atomo di carbonio.  Fonti naturali.  Configurazione elettronica. 
L’ibridazione sp1, sp2, sp3.  Principali differenze. 
Classificazione degli idrocarburi. 
Formule molecolari.  Formule di struttura.  Formule razionali. 
Nomenclatura IUPAC degli alcani a catena lineare e a catena ramificata. 
Isomeria strutturale, conformazionale stereoisomeria. 
Proprietà chimico-fisiche degli alcani. 
Cicloalcani e loro reattività. Nomenclatura dei cicloalcani 
Alcheni:  Nomenclatura degli alcheni Isomeria  geometrica Proprietà chimico-fisiche degli alcheni 
Reattività degli alcheni. Dieni e dieni coniugati. 
Cicloalcheni: Nomenclatura dei ciclo alcheni 
Alchini; Nomenclatura dei alchini. Proprietà chimico-fisiche degli alchini Reattività degli alchini 
Benzene; Proprietà chimico fisiche del benzene Aromaticità e delocalizzazione elettronica e 
ripercussioni sulla reattività chimica Derivati del benzene. Proprietà chimico-fisiche derivati del 
benzene. 
Gruppi funzionali 
Alogenuri alchilici  Proprietà chimico fisiche degli alogenuri alchilici  Nomenclatura degli alogenuri 
alchilici 
Alcoli: Proprietà chimico fisiche degli alcoli  Nomenclatura degli alcoli.  Glicoli 
Eteri: Proprietà chimico fisiche degli eteri  Nomenclatura degli eteri 
Aldeidi:  Proprietà chimico fisiche delle aldeidi Nomenclatura delle aldeidi 
Chetoni:  Proprietà chimico fisiche dei chetoni;  Nomenclatura dei chetoni 
Acidi carbossilici: Proprietà chimico fisiche degli acidi carbossilici. Nomenclatura degli acidi carb. 
Gli esteri: Proprietà chimico fisiche degli esteri. Nomenclatura degli esteri 

Le ammine: Proprietà chimico fisiche delle ammine. Nomenclatura delle ammine 

Composti eterociclici. Carboidrati  I lipidi  Amminoaci.  Peptidi.  Proteine.  Analisi dei glucidi 

 

Analisi e trattamenti delle acque   

 

Velletri 15/05/2021                                                                                     Docente 

                                                                                                      Prof.ssa Daniela Chiominto 
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PROGRAMMA DI DIRITTO E TECNICA AMMINISTRATIVA 
DELL’ IMPRESA RICETTIVA E RISTORATIVA 


���	������																																																������	�		����	�	�����������	

�������
	���
	�
��
	�������

Il turismo 
La domanda e l’offerta turistica 
Il prodotto turistico: caratteristiche 
 
 La gestione dell'impresa turistico-ristorativa 
le operazioni di gestione 
aspetto economico della gestione 
aspetto finanziario della gestione 
gli obiettivi della gestione 
 
I finanziamenti alle imprese turistiche 
 Il patrimonio, il reddito e il bilancio 
Il patrimonio e la situazione patrimoniale 
Il reddito e la situazione economica 
Il bilancio 
Lo Stato Patrimoniale 
Il conto economico 
 
 L’analisi di bilancio 
Le caratteristiche dell’analisi di bilancio 
L’analisi patrimoniale 
L’analisi finanziaria 
L’analisi economica 
 
Il marketing  
Il marketing strategico: l’analisi e le scelte 
Il marketing mix: il prodotto, il prezzo, la distribuzione,  
la comunicazione 
Il marketing esperienziale 
 
Per ogni argomento si sono svolte, con la docente e come esercitazioni a casa, simulazioni di 
risoluzioni di casi ed esercitazioni guidate per consolidare le conoscenze acquisite.  
 
    Velletri 15 maggio 2021                                                                                                                           
                                                                                       La docente 
                                                                                Anna Maria Todino 
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PROGRAMMA DI FRANCESE 
 
anno scolastico 2020-21                                                                           Classe V G pasticceria 
 
Prof.ssa CASTELLUCCI Anna Elena 
Libro di testo: Et comme dessert?      Autori: Bertone-Bovero               Lœscher Editore 
 
- CONTENUS: 
- Du cacao au chocolat ;   Le chocolat : le bien être à table ;  Les types de chocolat 
- Le Gianduiottoitalien 
- Le chocolat belge 
- Le chocolat suisse 
- Les Maîtres chocolatiers: Ernst Knam - Alain Ducasse - Maurizio Frau. 
- Le régime méditerranéen 
- Le végétarisme et le véganisme 
- Les intolérances et les allergies alimentaires. 
- Recettes de gâteaux sans gluten et/ou sans lactose 
- Histoire de la pâtisserie française. 
- Fiche-métier : le pâtissier. 
- Histoire de la glace 
- L’élaboration de la glace 
- Types de glace 
 
CIVILISATION 
- Les habitudes alimentaires 
- Le régime méditerranéen : Un patrimoine de l’humanité 
 
GÉOGRAPHIE 
- La France 
- La Provence : les départements, les villes, les manifestations et les gâteaux typiques. 
 
GRAMMAIRE: 
Ripasso e consolidamento delle strutture grammaticali studiate gli anni precedenti con particolare 
riferimento alle competenze grammaticali seguenti: 
- La phrase interrogative 
- La phrase négative 
- L’article partitif 
- les articles contractés 
- Le comparatif de qualité, d'action et de quantité 
- Le pronom ON 
- L’impératif 
- L’impératif négatif 
- L’impératif et le COI 
- L’impératif et le COD 
- Les gallicismes 
- Les adjectifs numéraux ordinaux 
- Les adjectifs et les pronoms indéfinis  
 

Velletri 15 maggio 2021  L’insegnante 

                                                                         Prof.ssa Anna Elena CASTELLUCCI  
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PROGRAMMA DI LINGUA INGLESE  
  

  
A.S.: 2020/2021                                                              CLASSE: 5^ G Pasticceria 
            
Docente: Prof.ssa MARSILI MICHELA  
Dal libro di O. Cibelli, D. d’Avino, COOK BOOK Club UP, edito da CLITT  

  
  

Module 1 - THESUSTAINABLE TABLE 
• GLOBAL FOOD SYSTEM vs SUSTAINABLE FOOD SYSTEM 
• SUSTAINABILITY 
• BIODIVERSITY 
• THE SLOW FOOD MOVEMENT and THE MANIFESTO  
• SLOW FOOD: “GOOD, CLEAN AND FAIR FOOD” 
• “THINK GLOBALLY, ACT LOCALLY” 
• KM0 PRODUCTS 
• FROM FARM TO FORK   

  
Module 2 – ON THE SAFE SIDE  

• FOOD SAFETY & HYGIENE   
• HACCP GUARANTEES FOOD HYGIENE AND SAFETY IN CATERING!  
• The 7 HACCP STEPS 
• CLEANING AND DISINFECTION  

  
Module 2 - UNIT 3    EMERGING SCENARIOS  

• WORLD HEALTH ORGANIZATION: EMERGING SCENARIOS 
• GLOBAL ENVIRONMENTAL CHANGE 
• BACTERIA, VIRUSES, PARASITES, HARMFUL CHEMICALS and FOOD 
POISONING   
• PERSONAL HYGIENE TO AVOID CONTAMINATION 
• FOOD CONTAMINATION: THE INVISIBLE CHALLENGE 
 

  
Module 3 - UNIT 1    FOOD ALLERGIES &INTOLERANCES  

• FOOD ALLERGIES & INTOLERANCES. IS IT ALLERGY OR INTOLERANCE?  
• COELIAC DISEASE 
• NEW EU LAWS ON FOOD INFORMATION TO CONSUMERS  

  
APPUNTI E SCHEDE FORNITI DALL’INSEGNANTE  

• FOOD PYRAMID  
• THE MEDITERRANEAN DIET 
• THE ENVIRONMENTAL PYRAMID 
• The AGENDA 2030 

  
  

GRAMMAR: ripasso di alcune strutture grammaticali affrontate in passato  
o Past perfect; past perfect vs past simple  
o The Linkers 
o WH- subjectquestions 
o Zero, first and second conditional  
o Future simple, Future perfect, Future continuous

         L’insegnante 

ôõööõ÷øù óì úûüüùý þòþó Prof.ssa  MICHELA MARSILI 
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PROGRAMMA ITALIANO 

Anno sc. 2020-2021                                                      CLASSE V^ Sez. G 

Docente Prof.ssa Vacca Claudia 

Testo in adozione Angelo Roncoroni–Milva M. Cappellini-Alberto Dendi-Elena Sada 

   “ LA M IA LET TERA TU RA” – D alla fine de ll’Ottoc ento a oggi, C. SIGNORELLI SCUOLA 

 

L’ETÀ DEL POSITIVISMO E DEL REALISMO: Il trionfo del Romanzo e la nascita del Positivismo. La 
narrativa inglese ed americana: da Wilde a Poe. 

Gustave Flaubert e “Madame Bovary”.  

La Sociologia di Auguste COMTE. 

La Seconda Rivoluzione Industriale e l’invenzione dell’Elettricità: la nascita della lampadina. 

Il principio evoluzionista di Charles Darwin. 

I luoghi dell’arte: dall’Impressionismo alle Avanguardie Storiche. 

Dal Naturalismo al Verismo: tecniche narrative e contenuti. 

IL VERISMO ITALIANO ED IL PRINCIPIO DELL’OGGETTIVITÀ: 

GIOVANNI VERGA: La vita, le opere principali, il pensiero e la poetica. IL CICLO DEI VINTI. 

Da Vita dei campi: lettura e analisi testuale della novella LA LUPA, ROSSO MALPELO Da Novelle 
rusticane: lettura e analisi testuale del testo LA ROBA. 

Da I Malavoglia: “LA FAM IG L IA M ALAV OG LI A”, “L’A RRI VO E L’ ADDIO DI ‘ NTONI”.  Da 
Mastro-Don Gesualdo: “LA MORTE DI GESUALDO”  

SGUARDO GENERALE ALLA SCAPIGLIATURA.  

ÿ� �������ô� ���ÿ���� �� �� �!"#�$ ÿû %ù÷û õ öõ ý&õøõ$ ÿû 'ùü(øû )ù *ÿ���� +(ûöõ ù,-ûø,û.ùý,õ

)õöö/û,÷ùõøýõ )õö 0øùúý�ý%õ-õ,÷ý$ 

IL FUTURISMO E “LE PAROLE IN LIBERTÀ” DI F.T. MARINETTI. Filippo Tommaso MARINETTI e 
lettura del brano IL BOMBARDAMENTO DI ADRIANOPOLI. 

Il Superamento Del Positivismo: Il DECADENTISMO.  

Radici filosofiche e scientifiche; lo Spirito Apollineo e Dionisiaco. Il Simbolismo francese e la poesia 
decadente di Baudelaire. La vita bohemienne. 

ÿý 1&ùøù÷(ûöù1úý )ù 2õ,ø3 4õøü1ý,$ 5øõ() õ öû ,û1-ù÷û )õööû 01ù-ýû,ûöù1ù$ �ù,1÷õù, õ öû �õýøùû )õööû

�õöû÷ù%ù÷6$ 

IL ROMANZO ESTETIZZANTE: La figura di Oscar Wilde ed il “Dandismo” 

     “IL RI TR ATT O D I D OR IAN G RAY”.  Analisi strutturale dell’opera con visione del film  

Il nuovo romanzo europeo del primo Novecento: la trasformazione del genere, la centralità del 
soggetto, le tecniche narrative. 

Il romanzo di Marcel PROUST e la RECHERCHE; il valore del tempo e della memoria. Lettura e 
analisi testuale del brano LA MADELEINE. 
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Franz KAFKA: incontro con l’autore, il lucido realismo “dell’Assurdo” e la tecnica espressiva 
dell’”ALLEGORIA VUOTA”. Lettura del brano IL RISVEGLIO DI GREGOR tratto dall’opera La 
Metamorfosi. 

La poesia decadente: la poesia ‘pura’, il linguaggio allusivo, il verso libero. 

GIOVANNI PASCOLI: La vita, le opere, pensiero e  poetica: Il fanciullino, l’influenza del Decadentismo, 
il ‘nido’, il ricordo, l’innovazione stilistica. Da Myricae: “ X AG O S TO ”, “L’ ASS IU O LO ” , “ IL LAMPO”   Da 
Canti di Castelvecchio: “IL G ELS OM INO NO TTURNO ”  

GABRIELE D’ANNUNZIO: La vita come “un’opera d’arte”, agli esordi e all’Estetismo Decadente; 
l’impegno politico, il Volo su Vienna, l’esilio in Francia, il ritiro al VITTORIALE DEGLI ITALIANI. La 
produzione letteraria ispirata alla letteratura  russa.  Il  “Superomismo”  e  la  fase  produttiva  
decadente.  Estetismo  e  Panismo:  il sentimento come Agapè e come Philìa. I Romanzi: IL 
PIACERE: analisi strutturale dell’opera. Lettura del brano L’ AT TES A D ELL’ AM ANTE ;   “IL RI TRA TTO 
D I U N ES TET A” L’INNOCENTE: analisi strutturale dell’opera. Lettura del brano prodotto dal docente 
“LA RIG EN ERA ZIO NE S PIRITU ALE”  e con visione del film  La Lirica: LE LAUDI DEL CIELO, DEL 
MARE, DELLA TERRA E DEGLI EROI: struttura e contenuti. Da Alcyone: “L A PIOG G IA NE L 
PINETO”.  

IL ROMANZO DELLA CRISI: Il Romanzo Italiano tra Ottocento e Novecento: il disagio esistenziale. 
Brevi cenni sulla letteratura di T. Mann e M. Proust 

ITALO SVEVO: La vita, le opere, la formazione culturale, il periodo del silenzio letterario. La 
Psicoanalisi di Sigmund Freud, l’amicizia con J. Joyce e T.S. Eliot. La filosofia di Arthur Shophenauer. 
I ROMANZI: Da “Una Vita” lettura e analisi testuale del brano “IL RITRAT TO DELL’INETTO”.  
“Senilità”: lettura e analisi testuale del brano “IL RITRATTO DI ALFONSO”.  

”La coscienza di Zeno”: un impianto narrativo nuovo; la struttura ed il contenuto. 

Letture dal romanzo: “L’ULTIMA SIGARETTA”, “LO SCHIAFFO DEL PADRE” , “ IL FIDANZAMENTO 
DI ZENO” . 

LUIGI PIRANDELLO: La vita, le opere, il pensiero e la poetica: la formazione verista e gli studi di 
psicologia, il contrasto tra vita e forma, critica sociale e morte dell’Io. IL LIBERO FLUIRE DELL’IO: 
dall’immaginazione alla follia. L’arte delle contraddizioni: l’Umorismo. 

Persona e personaggio: il Teatro la maschera e la follia. I rapporti con il fascismo, il premio Nobel nel 
1934. Il Funerale dello scrittore come specchio ufficiale delle sue ultime volontà. 

Le opere: L’ ESCLUSA, IL TURNO, UNO NESSUNO E CENTOMILA. Analisi strutturale dei 
personaggi. 

Da L’ umorismo : “IL SENTIMENTO DEL CONTRARIO”. 
Da Novelle per un anno: “LA PATENTE”, “IL TRENO HA FISCHIATO”. 
Da Il fu Mattia Pascal: “LA NASCITA DI ADRIANO MEIS”. 
Da Uno, nessuno e centomila: “IL NASO DI MOSCARDA – DAVANTI ALLO SPECCHIO”, “UN 
PICCOLO DIFETTO”.  
Da Così è (se vi pare): “LA VOCE DELLA VERITA’” 
Da Sei per sonaggi in c er ca d’ autor e : “LA CONDIZIONE DI ‘PERSONAGGI’ “. 
TRA LE DUE GUERRE. Cenni su “cultura e letteratura” con riferimento all’ERMETISMO ITALIANO. Il 
significato ed espressione del movimento. L’uso della Analogia e del verso sliricizzato. L’abolizione 
della forma retorica. 
GIUSEPPE UNGARETTI:  La vita, le opere, il pensiero e la poetica: una poesia attraverso la 
sperimentazione ed il recupero della tradizione. Il principio dello “Slancio Vitale”. Da L’allegria: lettura 
e analisi testuale delle poesie : “VEGLIA”; “I FIUMI”; “FRATELLI”.  
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Da Il Sentimento del Tempo ed Il Dolore: “LA MADRE”; “MATTINA”; “SONO UNA CREATURA”  

Da Il dolore: “GRIDASTI….SOFFOCO”. 

EUGENIO MONTALE: La vita, le opere, il pensiero e la poetica: la dolorosa esperienza del vivere, le 
scelte stilistiche. 

Da Ossi di seppia: (1925) “MERIGGIARE PALLIDO E ASSORTO”; “SPESSO IL MALE DI VIVERE 
HO INCONTRATO”;  “NON CHIEDERCI LA PAROLA CHE SQUADRI DA OGNI LATO”;  “I LIMONI. 
Da Xenia II: (1964/1966) “HO SCESO, DANDOTI IL BRACCIO, UN MILIONE DI SCALE”.  

Da Quaderni di quattro anni: (1977) “CHISSA’ SE UN GIORNO BUTTEREMO LE 
MASCHERE”.  

Due poeti tra le due Guerre: U.SABA, S.QUASIMODO. Le tendenze della lirica in Italia ed il ritorno 
“dell’ordine”. 

UMBERTO SABA Gli anni della giovinezza, l’uomo “libraio e poeta”. Dal CANZONIERE, lettura e 
analisi testuale della poesia A MIA MOGLIE. 

SALVATORE QUASIMODO Incontro con l’autore La cultura da autodidatta a traduttore, la fase 

ermetica e la “parola pura”, il Nobel per la Letteratura nel 1959. Lettura ed analisi del testo della poesia 

“ED E’ SUBITO SERA”. Dalla biografia al pensiero letterario e politico. 

IL NEOREALISMO ED IL CINEMA ITALIANO  

La stagione dell’impegno, le tematiche e le scelte formali – La Guerra, la Resistenza, l’analisi sociale 
tra Nord e Sud Italia, le due fasi distinte del 19943/1948, il 1955 e lo sviluppo del Populismo. 

La cinematografia di Roberto Rossellini, Pietro Germi, Vittorio De Sica. 

PRIMO LEVI: La vita, le opere. SE QUESTO È UN UOMO: la trama e la struttura, i personaggi, il 
genere, i temi; “vivere per raccontare, scrivere per non dimenticare’. 

Lettura e analisi testuale dei brani: “CONSIDERATE SE QUESTO È UN UOMO”, “QUESTO E’ 
L’INFERNO” tratto dal romanzo “Se questo è un Uomo”.  

BEPPE FENOGLIO L’eroismo senza retorica; incontro con l’autore. 

Lettura e analisi testuale del brano “L’ULTIMA FUGA”, tratto dal romanzo “Una Questione Privata”.  

CESARE PAVESE: Incontro con l’autore ed il “Mestiere di vivere”; il mito, la campagna e la città. 
Lettura e analisi testuale del brano “E DEI CADUTI CHE FACCIAMO?” tratto dal romanzo 
“La casa in collina”. 

ITALO CALVINO: La vita, il pensiero e le opere; Fiabe ed allegorie, “Il Menabò” e la sfida del labirinto, 
la poetica “Cosmicomica”; l’accostamento allo Strutturalismo. 

Lettura e analisi testuale del brano “Pin E I Partigiani Del Dritto” tratto dal romanzo “I 

SENTIERI DEI NIDI DI RAGNO”; da “UNA GIORNATA D’UNO SCRUTATORE” lettura del 
brano “Le riflessioni di Amerigo”; da “SE UNA NOTTE D’INVERNO UN VIAGGIATORE” 
lettura del brano “Stai per cominciare a leggere”. 

                                                                                                                 L’insegnante 

    Velletri 15 maggio 2021                                                           Prof.ssa Claudia Vacca



ÑÒÓÑÓÔÓÕ Ö×ÕØÙÒÒÑÕÚÛÜÙ ÒÓÛÓÛÜÙ ÖÙ× Ñ ÒÙ×ÝÑÞÑ ÛÜßÙ×àáÑÙ×Ñ Ù ÜÛ ×ÑÒÓÕ×ÛÞÑÕÚÙ
âÔàÕ ÓÕàÚÛÞÞÑã

×ä×áåæåååÝ ç èÑÒÓ×ÙÓÓÕ éê

ìì

PROGRAMMA DI STORIA  

Anno sc. 2020-2021                                                      CLASSE V^ Sez. G 

Docente Prof.ssa Vacca Claudia 

Testo in adozione Antonio Brancati, Trebi Pagliarani “Storia in movimento – il Novecento” vol.3 

Ed. La nuova Italia 

 

L’UNIFICAZIONE ITALIANA: dalla QUESTIONE MERIDIONALE alla QUESTIONE ROMANA. 
La Destra e la Sinistra Storica al potere: dalla tassa sul macinato alla campagna di Libia con Crispi. 
USA: modello Fordista taylorista e trionfo del Capitalismo economico. I TRUST. 
 
L’ITALIA GIOLITTIANA: 
Lo sviluppo industriale dell’Italia e la politica sociale di Giolitti La politica interna di Giolitti 
Il forte divario Nord/Sud. La “Grande Migrazione” italiana verso l’America. 
 
LA CRISI DELL’EQUILIBRIO EUROPEO 
Luci e ombre della “belle époque” 
La Triplice Intesa e la Triplice Alleanza 
 
LA GRANDE GUERRA (1914-1918) E LA RIVOLUZIONE RUSSA 
Il primo anno di guerra L’entrata dell’Italia nel conflitto La guerra nel 1915-1916 
Il quarto anno di guerra 
La Russia in guerra e la Rivoluzione di ottobre Verso la fine della guerra 
 
L’EUROPA E IL MONDO DOPO IL CONFLITTO 
Le conferenze di pace. La Società delle Nazioni. 
 
IL DOPOGUERRA IN ITALIA E L’AVVENTO DEL FASCISMO 
I problemi economici e sociali della ricostruzione 
I partiti e i movimenti politici La questione di Fiume 
La nascita dell’URSS e l’avvento al potere da Lenin a Stalin. 
La crisi del liberalismo e il biennio rosso. Le basi sociali del Partito fascista 
La Crisi del ’29 in USA: dalla caduta di Wall Street alla ripresa con il New Deal. 
 
IL FASCISMO AL POTERE E L’INIZIO DELLA DITTATURA 
La marcia su Roma 
Il fascismo alla conquista del potere 
La dittatura: verso lo stato totalitario 

 
 
 
 

IL REGIME FASCISTA 
La politica interna ed estera: dalla Legge Acerbo al delitto Matteotti. La propaganda ed il culto della 
personalità di Benito mussolini. 
La politica economica e l’Autarchia 
La Chiesa e il fascismo: le Leggi Fascistissime. La Riforma Agraria. 
La fondazione di IRI, IMI, CCNL. 
Il “Manifesto” degli intellettuali antifascisti di Benedetto Croce. 
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LA CRISI DELLA GERMANIA REPUBBLICANA E IL NAZISMO 
Hitler e la nascita del nazionalsocialismo Il nazismo al potere 
L’ideologia nazista e l’antisemitismo 
I trattati stipulati da Hitler con i paesi europei. 
L’Europa verso la guerra. 
 
LA SECONDA GUERRA MONDIALE 
Dall’attacco alla Polonia all’intervento italiano 
L’Europa sotto la scure nazista e lo sterminio degli Ebrei 
L’intervento degli Stati Uniti nella guerra 
Dal crollo del regime fascista alla repubblica di Salò La Resistenza in Europa e in Italia 
La conferenza di Teheran 
Gli ultimi due anni di guerra (1944-1945) La Conferenza di Yalta 
La bomba atomica sul Giappone e la conclusione del conflitto 
 
L’ITALIA DEL DOPOGUERRA: PARTITI, SOCIETÀ, ISTITUZIONI 
La ripresa economica e la rinascita civile 
La repubblica e i partiti politici: l’adesione italiana alla “dottrina Truman”. 
Il Piano Marshall 
La I^ Riforma Agraria e l’abolizione del Latifondo e della Mezzadria 
 
LA NATO, LA CECA, LA CEE, IL PATTO DI VARSAVIA, IL COMECON, IL TRATTATO DEI PAESI 
NON ALLINEATI. IL MONDO BIPOLARE 
La divisione della Germania, l’edificazione del “muro”. La prima “guerra fredda”. 
La prima distensione: Il presidente sovietico Krusciov incontra J. F. Kennedy. 
La crisi di Cuba e la “seconda guerra fredda”: l’isolazionismo sovietico e la corsa agli armamenti. La 
caduta del Comunismo Storico negli anni ’80.* 
Il disarmo e gli accordi di Reijkiavich tra Regan e Gorbaciov 
La caduta del muro di Berlino e la riunificazione della Germania. 
Cenni all’Unione Europea.* Dalla nascita della UE alla realizzazione della moneta Unica Europea.* 
Accenno alla politica italiana ed europea degli anni Novanta.* 
*Gli argomenti così contrassegnati saranno svolti dopo il 15 Maggio. 
 
 

Velletri lì, 15 Maggio 2021 L’insegnante 

                                                                                                 Prof.ssa Vacca Claudia
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PROGRAMMA DI MATEMATICA 

A.S. 2020-2021                                            Classe  5a past.   sez. G  

Prof. Marco De Angelis 

MODULO 1 – Equazioni e disequazioni di primo e secondo grado 

   UD. 1 – Equazioni intere e fratte di primo e secondo grado, sistemi in due incognite 

   UD. 2 – Disequazioni intere  e fratte di primo e secondo grado  

   UD. 3 – Retta e parabola 

 

MODULO 2 – Equazioni e disequazioni di grado superiore al secondo finalizzate allo   

                       studio delle funzioni 

MODULO 3 – Studio di funzioni algebriche  

  UD. 1 – Definizione e classificazione delle funzioni reali di una variabile reale. 

               Dominio o campo di esistenza. 

  UD. 2 – Limiti di funzioni reali, proprietà dei limiti, calcolo di limiti per x tendente all’infinito, 

               limite destro e sinistro in un punto x0. 

  UD. 3 – Come individuare e trovare asintoti orizzontali, verticali e obliqui  

  

  UD. 4 – Applicazioni delle regole di derivazione per funzioni razionali intere e fratte, per   

                funzioni irrazionali semplici 

  UD. 5 – Ricerca massimi, minimi e flessi per le funzioni di cui sopra 

  UD. 6 – Grafico completo per le funzioni di cui sopra 

MODULO 4 – Studio di funzioni trascendenti  

  UD. 1 – Significato di logaritmo, circonferenza goniometrica e significato di seno  e coseno   

          

 

  UD. 2 – Studio di semplici funzioni trascendenti logaritmiche, esponenziali e goniometriche 

                 

�

Velletri 15 maggio 2021 � ��������	�
� 

                                                                             Marco De Angelis 
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PROGRAMMA DI PASTICCERIA 

����	������																																																				��
���		�
�
	 
�!�			����	�	�

Prof. ESPOSITO PAOLO 

LE FASI DELLA PRODUZIONE: IL CONTROLLO QUALITA’; REFRIGERAZIONE E SURGELAMENTO; 
IMBALLAGGIO E CONFEZIONAMENTO; STOCCAGGIO E DISTRIBUZIONE; LA VENDITA 
 
LE AZIENDE DOLCIARIE: LA BAULI ( STORIA DI UN’AZIENDA LEADER DEL SETTORE TUTTA ITALIANA) 
 
LA LIEVITAZIONE: La lievitazione chimica, fisica e biologica. 
 
I GRANDI LIEVITATI DA RICORRENZA: Panettone, pandoro e colomba 
 
LA GELATERIA: Il gelato, caratteristiche delle miscele, caratteristiche fisiche del gelato, il ruolo dell'aria nel 
gelato, la pastorizzazione e la miscelazione, omogeneizzazione della base per il gelato. 
 
I PRODOTTI DOLCIARI E DA FORNO: DAL PROCESSO AL PRODOTTO 
Le materie prime utilizzate in pasticceria e panificazione; 
Il controllo dei prodotti dolciari sotto il profilo organolettico, igienico, nutrizionale e gastronomico, 
(ripasso degli elementi fondanti del sistema di autocontrollo HACCP) 
Le caratteristiche della strumentazione di laboratorio di pasticceria e il suo utilizzo in sicurezza 
(fondamenti della legge 81/08); 
Il controllo dei prodotti dolciari sotto il profilo organolettico, igienico, nutrizionale e gastronomico. 

 
LA PRODUZIONE DOLCIARIA: IL PROFILO NUTRIZIONALE DEL CLIENTE E LE SUE ESIGENZE  

Le allergie, le intolleranze alimentari e le malattie correlate al consumo dei prodotti dolciari e da forno. 
La realizzazione di prodotti dolciari rispondenti alle esigenze della clientela con intolleranze, allergie 
alimentari e/o specifiche esigenze dietetiche. 
 
I MARCHI DI QUALITA’ ED I PRODOTTI OGM: Cosa si intende per tipicità, e come si tutela. 
I marchi di qualità ed i prodotto OGM 
 
IL SISTEMA DELLA QUALITA’: SICUREZZA, TRACCIABILITA’ E CERTIFICAZIONE: 
La normativa igienico-sanitaria, il piano di autocontrollo e il sistema HACCP. La “qualità totale”: i parametri 
della qualità dei prodotti dolciari artigianali e industriali.  
 
LA VALORIZZAZIONE DEL TERRITORIO E LA PREMIAZIONE DEL “MADE IN ITALY” 
La promozione dei prodotti del territorio. La pasticceria regionale tra valorizzazione e innovazione. 
Le tecniche di decorazione del prodotto dolciario. L’innovazione della produzione dolciaria: l’evoluzione del 
gusto e delle tipologie della pasticceria� 
 
ESERCITAZIONI PRATICHE DI PASTICCERIA 
PREPARAZIONI DI BASE: Pasta frolla ingredienti e metodologie di impasto; Pasta sfoglia ingredienti, il 
panetto, le pieghe e la cottura; Pan di Spagna ingredienti, corretta esecuzione e cottura; I bignè ingredienti, 
proporzioni degli ingredienti e la preparazione; I prodotti lievitati il lievito; Creme di base; Base semifreddo (pate 
a bombe – meringa italiana); Impasto della pizza in teglia; Pasta sfoglia; Pasticceria secca; Frappe di 
carnevale; Castagnole di carnevale; Zeppole di San Giuseppe; I dolci al cucchiaio; Delizia al limone; Pastiera di 
grano classica; Pastiera di grano al cioccolato; Torta caprese classica;Torta di mele; Crostata ricotta e visciole; 
Ciambelline al vino bianco 

Velletri 15 maggio 2021                                                                          L’insegnante 
                                                                                                                               PAOLO ESPOSITO  
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PROGRAMMA TECNICHE DI ORGANIZZAZIONE E GESTIONE 

DEI PROCESSI PRODUTTIVI 

Anno sc. 2020-21                                                                Classe: V G Pasticceria. 

Docente: Andrea Mastroianni.  

 

1 I TRASPORTATORI INDUSTRIALI: 

• Trasporti interni 
• Trasporti a rulli  
• Trasporti a nastro  
• Altri trasportatori interni 
• Trasportatori pneumatici 

2 LE MACCHINE PER IL CIOCCOLATO E I PRODOTTI LIEVITATI DA FORNO: 

• Attrezzature cottura 
• Attrezzature per raffreddare, mantecare e conservare 
• Lavorazione del cioccolato 

3 ELETTROPNEUMATICA E SISTEMI AUTOMATICI: 

• Fondamenti di automazione 
• Il sistema 
• Il sistema elettropneumatico 
• Festo Fluid SIM 
• I sistemi automatici 

4 LA GESTIONE DEI PROCESSI PRODUTTIVI: 

• I focus 
• I layout 
• Le tecniche reticolari 
• Introduzione al modello “INDUSTRIA 4.0” 

5 QUALITÀ E SICUREZZA NEI LUOGHI DI LAVORO: 

• La qualità 
• Il controllo della qualità 
• La sicurezza nei luoghi di lavoro 

 

Velletri 15 maggio 2021                                                L’insegnante 

                                                                                   Andrea Mastroianni 
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PROGRAMMA DI SCIENZE MOTORIE E SPORTIVE 

Anno scolastico 2020/2021                                 classe 5° G pasticceria 

Prof.ssa Cristina Izzo 

 

Il programma svolto è stato adeguato alla situazione di emergenza Covid 19, l’attività pratica è stata 
ridotta considerevolmente e le lezioni si sono svolte per la maggior parte dell’anno online sulla 
Piattaforma di Office 365 Teams. 

Concetti essenziali su corpo, movimento, salute: 

• potenziamento fisiologico: capacità coordinative e capacità condizionali. 

• stretching, educazione respiratoria, rilassamento. 

• tecniche relative ai fondamentali di gioco e tattiche individuali e di squadra dei principali giochi 
sportivi. Regolamenti e codice arbitrale 

• educazione alla salute, alimentazione dello sportivo e disturbi del comportamento alimentare. 

• paramorfismi e dismorfismi; esercizi specifici per il rachide; la postura corretta e 
l’atteggiamento scoliotico, l’ipercifosi e l’iperlordosi. 

• igiene, primo soccorso e sport; il doping. 

• collegamenti storici degli avvenimenti sportivi durante il XX secolo; educazione fisica e sport 
in Europa dal 1800 ai giorni nostri; le Olimpiadi antiche e moderne. 

• le attività motorie e sportive durante il periodo della pandemia Covid 19; le attività fisiche in 
Didattica a distanza. 

• sport all’aria aperta e impatto ambientale. 

 

Competenze acquisite 

� Conoscenza, padronanza e rispetto del proprio corpo. 

� Competenza e autonomia nello sviluppare un’attività complessa, adeguata e personale. 

� Consapevolezza degli effetti positivi dell’attività fisica. 

� Conoscenza dell’importanza di una alimentazione equilibrata per la salute psicofisica. 

� Consolidamento di una cultura motoria e sportiva attraverso la conoscenza dei valori sociali 
dello sport. 

� Saper vivere attività in ambiente naturale secondo le proprie possibilità e nel rispetto 
dell’ambiente. 

� Conoscenza di uno stile di vita sano e corretto. 

 

  Velletri  15/05/2021 L’insegnante 

  Prof.ssa Cristina Izzo 

 

 



ESAME DI STATO 2020-21 

Classe 5G Pasticceria 

TRACCIA ELABORATO MATERIE DI INDIRIZZO 
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a. PERSONALIZZAZIONE: gli argomenti saranno diversificati in modo da consentire uno svolgimento “fortement
personalizzato” e proprio di ogni studente; 
b. EQUIVALENZA: gli argomenti avranno un grado di complessità equivalente. I Consigli di classe sono invitati adottar
adeguate modalità di assegnazione utilizzando, se necessario, anche l’estrazione a sorte, o a rotazione casuale. 
c. PROFILO CULTURALE E PROFESSIONALE: nello svolgimento si dovrà fare riferimento a testi e/o a documen
inerenti il profilo culturale e professionale dell’indirizzo di studio seguito. 
d. INTERRELAZIONE: gli argomenti dovranno consentire utilizzare le conoscenze acquisite e di metterle in relazione tr
loro per argomentare in maniera critica e personale, utilizzando anche la lingua straniera. Gli argomenti consentirann
una adeguata trattazione interdisciplinare partendo da entrambe le discipline di indirizzo o dalle competenze di entramb
le discipline di indirizzo. 
e. TIPOLOGIA: la tipologia dell’elaborato è lasciata libera (ricerca, saggio breve, presentazione, padlet ecc), ma dovr
essere coerente con le discipline di indirizzo. 
i. FORMATO: Il formato elettronico dell’elaborato dovrà essere PDF. 
 
 I consigli di classe potranno fornire ulteriori e più dettagliate indicazioni di carattere tecnico: lunghezza dell’elaborat
(pagine, battute, etc.), contenuto consentito (solo testo, immagini, grafici, tabelle, etc.), e altro in modo da consentir
un’omogeneità di restituzione, sempre nel pieno rispetto delle singole capacità. 



ELENCO TESTI DI ITALIANO DA SOTTOPORRE AI CANDIDATI 
DURANTE IL COLLOQUIO 

di cui alla lettera b del comma 1 dell’art. 18 dell’O.M. 53/2021 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

        TESTO OPERA AUTORE 

1. La Lupa Vita dei Campi G.Verga (pag.81/84) 

2. L’addio di ‘Ntoni I Malavoglia            G.Verga (pag.107/110) 

3. Dorian Gray uccide l’amico Basil Il ritratto di Dorian Gray O. Wilde (pag.153/156) 

4. X Agosto Myricae G. Pascoli (pag.237) 

5. L’attesa dell’amante Il Piacere G. D’Annunzio (pag.195/198) 
 

6. La Pioggia nel Pineto Alcyone G. D’Annunzio (pag.208) 

7. La nascita di Adriano Meis Il fu Mattia Pascal L. Pirandello (pag.334/337) 

8. La patente Novelle per un Anno L. Pirandello (pag.319/324) 

9. L’ultima sigaretta La coscienza di Zeno I. Svevo (pag.388/391) 

10. Lo schiaffo del Padre La coscienza di Zeno 
 

I. Svevo (pag.394/398) 

11. Gridasti…..Soffoco Il Dolore G. Ungaretti 

12. Meriggiare pallido e assorto Ossi di Seppia E. Montale 

13. Ho sceso dandoti il braccio Xenia II E. Montale 

14. Questo è l’inferno Se questo è un uomo P. Levi (pag.574/577) 

15. Le riflessioni di Amerigo La giornata di uno scrutatore 
 

I.Calvino (pag.607/611 



Allegato B Griglia di valutazione della prova orale 
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LA CONSEGNA AGLI STUDENTI�

 

Per “consegna” si intende il documento che l’équipe dei docenti presenta agli studenti, sulla base del qual

essi si attivano realizzando il prodotto nei tempi e nei modi definiti, tenendo presente anche i criteri d

valutazione. 

1^ nota: Il linguaggio deve essere accessibile, comprensibile, semplice e concreto. 

2^ nota: l’Uda prevede dei compiti/problema che per certi versi sono “oltre misura” ovvero richiedon

agli studenti competenze e loro articolazioni (conoscenze, abilità, capacità) che ancora no

possiedono, ma che possono acquisire autonomamente. Ciò in forza della potenzialità de

metodo laboratoriale che porta alla scoperta ed alla conquista personale del sapere. 

3^ nota: L’Uda mette in moto processi di apprendimento che non debbono solo rifluire ne

“prodotto”, ma fornire spunti ed agganci per una ripresa dei contenuti attraverso la    riflessione

l’esposizione. 
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RELAZIONE INDIVIDUALE 

Descrivi in sintesi l’attività 

 

Indica come avete svolto il compito e cosa hai fatto tu 

 

Indica quali crisi hai dovuto affrontare e come le hai risolte 

 

Che cosa hai imparato da questa unità di apprendimento 

 

Cosa devi ancora imparare 

 

Come valuti il lavoro da te svolto 
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